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Lesla guide composteur accompagne les ménages pratiquant la gestion domestique ou
partagée des biodéchets, les acteurs du compostage autonome en établissement, a I'échelle
d'une commune, d'un quartier ou de son voisinage. ll-elle contribue au travail du réseau dans
lequel il-elle peut étre amené-e a animer des travaux aux cotés du-de la maitre-composteur.
Son implication salariée permet de favoriser la progression des pratiques de prévention et de
gestion de proximité des biodéchets sur son territoire.

Cette formation est certifiante et délivre le titre de « Guide Composteur ». Pour obtenir la
certification, il est nécessaire de suivre tous les modules (5 jours) puis de passer les épreuves
écrites et orales (0.5 jour + 1 mini rapport sur 2 expériences mises en ceuvre par le stagiaire).

Chargé-es de mission et animateurs de la prévention des déchets - responsables
de services déchets - agents d'entretiens d'espaces verts publics et privés - agents de
déchéteries - élus - porteurs de projets - salarié-es associatifs.

Connaitre le contexte, les enjeux et la place de la gestion des biodéchets sur son territoire
et en France

Maitriser les principes fondamentaux du compostage et les techniques de réduction et de
gestion des déchets de jardin

Informer et communiquer sur le compostage aupreés de différents publics

Savoir mettre en ceuvre une opération de compostage partagé, de compostage en
établissement, de lombricompostage, de compostage de toilettes séches ou de gestion
intégrée des déchets verts

Connaitre les enjeux et mettre en place des actions de lutte contre le gaspillage alimentaire

CONTENU :

Définition de la PGProx

Réglementation

Typologie des acteurs

Caractérisation des déchets : déchet de cuisine et de table/résidus de jardin
Gestion technique de la décomposition

Organisation de la gestion d’un site

Travail en réseaux

Informer et conseiller les habitants/usagers

Un sol vivant accueillant la biodiversité

Limiter les déplacements en déchetterie

Observation d'un lombricomposteur en activité

Résultat d’analyses bactériologiques et agronomiques de composts de toilettes seches
Connaitre les sources du gaspillage alimentaire

Conception et application d'un plan d’action.
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Cette formation alterne apports théoriques, mises en pratiques et
liens avec le terrain. Elle privilégie la participation active des stagiaires et les temps d'échanges
en groupe.

Veste de pluie, une paire de chaussures adaptées pour des sorties en
extérieur. Stylo (de quoi écrire...).

Des temps de bilans collectifs et individuels seront effectués pendant la formation
puis entre 3 et 6 mois apres la formation (validation du portfolio et de la présentation pour
I'épreuve orale).
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En présentiel

du 3 au 5 juin 2025 et du 17 au 19 juin 2025 ; 9h-12h30 - 13h30-17h (42 heures)

Du 3 au 5 juin : CPIE Vallée de I'Orne, Enceinte de I'Abbaye aux Hommes, 14054 Caen Cedex 4
(Calvados) + Du 17 au 19 juin : Les Hauts Prés, 1 voie des Vendaises, 27100 Val-de-Reuil (Eure)

Caen : Gare SNCF Caen, Arréts de bus TWISTO « Hétel de Ville » (lignes 2, 3, 7, 9) ou
« Conservatoire » (lignes 4, 6a, 6b, 11, 21, 23, 32, 34, 37)
Val de Reuil : véhicule personnel ou covoiturage - Gare SNCF Val-de-Reuil (ligne Paris-Rouen), Arrét de
transport SEMO a la demande (sur réservation au 02 32 40 44 44, sur site www.semo-mobilité.fr ou
appli MyMobi)

Caen : https://drive.google.com/file/d/14fY083dIznONBsID300QXVefAE9qnhGY/view?usp=drive_link
Val-de-Reuil : https://drive.google.com/file/d/1KgoaMinUaK9T5c0lt_9cqgaUpp4 _iwb0/view?usp=drive_link

LES FORMATEUR-TRICES :
> Vincent SAINT-JAMES, Maitre-composteur, Animateur en EEDD’
> Axel VIGET, Responsable du péle Publics et Transition au CPIE Vallée de I'Orne?
> Alexandra CARAYON, Chargée d'actions éducatives environnement et
développement durable®

> Céline HUQUELEUX, Chargée d'actions éducatives environnement et
développement durable - spécialité jardin*
> Ludivine PERDU, Maitre-composteur®

> David SARAIVA, Guide-composteur®

Frais pédagogiques de 2 100 € pour les 6 jours de formation, par stagiaire salarié. Prise en charge
possible au titre de la formation professionnelle, renseignez-vous auprées de votre OPCO. Ces tarifs
comprennent les repas du midi et le passage des épreuves écrites et orales.

Restent a la charge des stagiaires : les déplacements, I'hébergement et les repas du soir.

Tarifs préférentiels individuels, demandeurs d'emplois, bénévoles, volontaires en service civique.
Contactez-nous.

Aupres de I'URCPIE Normandie : formation@urcpie-normandie.com; 06.59.60.37.00

Personne en situation de handicap : n'hésitez pas a nous contacter. Nous ferons de notre mieux pour
vous donner acceés a la formation.

Les formations proposées par 'URCPIE Normandie sont portées administrativement par le GRAINE
Normandie, organisme de formation enregistré sous le numéro 25 14 02061 14 auprés de la Préfecture
de Région. Cet enregistrement ne vaut pas agrément de I'Etat. Le GRAINE Normandie est certifié
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